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الوحده / الاولى
النظره الشامله/ Over view        


أ- الفئه المستهدفه / طلبة المرحله الاولى / قسم الانتاج النباتي
                المعهد التقني الكوفه

ب- المبررات / Rationale

التعرف على انواع الخضر  الشتويه  وحسب العوائل وطرق الزراعه والتكاثر  وموعد الزراعه  والظروف  البيئيه  المناسبه .

ج - الفكره المركزيه/ Central Idea       
تتضمن  الفكره  المركزيه دراسة المواضيع التاليه :- 

مقدمه عن الخضر الشتويه – الفرق بينها وبين الخضر الصيفيه – تقسم محاصيل الخضر بشكل عام, طرق تكاثرها  , خواص البذور الجيده . 

الموطن الاصلي , الظروف البيئيه المناسبه. طريقة الزراعه , موعد الزراعه ,  بعض الظواهر التي تحدث في محاصيل الخضر . 

طريقة الزراعه – كمية الحاصل , الامراض والحشرات  التي تصيب المحصول , الاصناف , عمليات الخدمه المختلفه( الري , التسميد , العزق والتعشيب, الجني ..الخ)
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د- التعليمات  Instruction  
1- دراسة النظره الشامله جيدا 

2- التعرف على اهداف الوحده

 3- اداء الاختبار القبلي

4- بعد دراسة محتويات الوحده النمطيه  ثم اداء الامتحان القبلي يتم التعرف على نتيجة الاختبار  والتي على اساسها يتم تقيم الطالب  اذا كانت نتيجة الامتحان اقل من ( 9 ) يتم اعادة دراسة الوحده النمطيه  او أي جزء منها   , اما اذا كانت النتيجه اعلى من (9)  درجات  فيتم الانتقال الى دراسة الوحده  النمطيه الثانيه , ثم بعد ذلك  يتم  الرجوع الى الاختبار البعدي . 
ح-  أهداف الوحده ( Objective )  
بعد دراسة هذه الوحده  يتوقع ان يكون الطالب  قادر على ان :-
1- يتعرف على طريقة  زراعة وانتاج  محاصيل الخضر الشتويه  المختلف.

2-  طرق تكاثر وزراعة محاصيل الخضر  الشتويه .
3- طرق خدمة محاصيل الخضر المختلفه
 الاختبار القبلي Pre- Test 
الاسئله/
آ- كيف يمكن انتاج البصل الاخضر؟                    
ب- اختر الاجابه الصحيحه لما يلي:- (اجب عن ( 5  ) فقط :-

1- ينضج البصل المزروع بالفسقه بعد مرور (140-150 , 115 – 120 ) يوم من الزراعه.

2- يتحمل نبات الكراث انخفاض درجة الحراره الى( 5  ,  15  ,  25 ) 0م تحت الصفر.

3- نبات البصل والثوم من نباتات النهار( الطويل – القصير – المحايده)

4- اوراق الباقلاء ( مركبه , بسيطه).

5- سبب الانبات الارضي  يعود الى نشاط  السويقه الجنينيه( العليا  , السفلى) 

6- نبات الاسبيناغ ( احادي الجنس ثنائي المسكن , ثنائي الجنس احادي المسكن)

7- الاسم الانكليزي لنبات الكراث هو( Leek  , Garlic , Onion  )

الاختبار البعدي / الاسئله

ج- أجب بكلمة ( صح ) للعبارات الصحيحه و كلمة ( خطأ) للعباراالخاطئه( لعشره) 

            مما يلي مصححا الخطأ اينما وجد :-

1- اوراق نبات القرنابيط  الداخليه جالسه مغلفه القرص الزهري.

2- يعطي نبات الثوم بذورا بسهوله في ظروف العراق.

3- افضل درجة حراره ملائمه لنمو معظم نباتات الخضر الشتويه( 35- 45 م) .
4- تكاثر البصل بالشتلات ارخص منه بالفسقه.

5- جميع نباتات العائله الخيميه  تلقيحها ذاتي , وجميع نباتات العائله البقوليه خلطي .
       6- جميع اصناف البصل ذو المنشأ الجنوبي ذات نهار قصير.

      7-   ان اصناف البزاليا المجعده حلوة الطعم.

      8- تزرع معظم نباتات العائله الخيميه  على مصاطب.  

      9  -  ان طبيعة نمو النبات تحدد طريقة الزراعه المناسبه للمحصول

      10- تتجه الخضر الشتويه للازهار المبكر في النهار القصير ودرجات الحراره المرتفعه.

      11- يوجد عنصر الحديد بتركيز مرتفع في اوراق نبات السلق والسبيناغ والبذور الجافه.

      12- من طرق اقلمة الشتلات تعريضها الى العطش وارتفاع او انخفاض درجة الحراره.

الاختبار الثاني /الذاتي ( Self Test)
الاسئله
أ- ما المقصود بظاهرة الازرار الزهريه في القرنابيط( Buttoning )؟ اذكر اهم اسبابها, ثم عدد طرق علاجها. 

      ب- وضح باختصار عملية التبيض للاقراص الزهريه( Blanching) لنبات القرنابيط , ما

الغرض من اجراؤها ؟ ومتى  تجرى ؟     

     ج- الازهار المبكر في نبات الخس قبل تكوين الرؤوس واكتساب الاوراق طعما مرا , صفه 

         غير مرغوبه , اذكر اسبابها , وكيفية تلافيها.

   السوآل الثاني /  آ-علل(4)   مما يلي تعليلا علميا  :- (10 درجات)

1- الطعم الحار في البصل , والرائحه المميزه في الثوم.
2- نجاح زراعة بعض محاصيل الخضر بطريقة الشتل وفشل البعض الاخر.
3- ظهور الابصال المزدوجه في البصل.
4- يقل حاصل القرنابيط عند  حموضة تربه( PH    7  ).

5- لايفضل زراعة الثوم والمحاصيل الجذريه في الترب الثقيله والحصويه .

              6- حدوث ظاهرة الازهار المبكر في البصل

              7- تتكون القرون في نبات البزاليا ولكنها فارغه من البذور احيانا.

السوآل الثالث/ أجب عن فرعين مما يلي)  20 درجه)

أ -  قسم اصناف اللهانه حسب الصفات التاليه:-

1- حسب ميعاد النضج 2- حسب لون الاوراق 3- حسب حجم الرؤوس 4-حسب شكل  

                 الرؤوس.   

ب – عدد فقط الطرق الخضريه( اللاجنسيه) لتكاثر الخضروات.

ج -  قارن  بين محاصيل الخضر الشتويه والصيفيه من النواحي التاليه:- 

  1 - حجم النبات 2- نوع تعمق الجذور 3- نوع السماد الذي تستجيب له4- الازهار المبكر 

     5-  الجزء الذي يؤكل6- تحمل ثمارها للخزن في درجات الحراره المنخفضه(صفر-10 )م.

السوآل الرابع/  أجب عن ثلاث فروع فقط :-( 15 درجه)

أ-  انسب محاصيل الخضر التاليه الى عوائلها , ( القرنابيط , الباقلاء , البصل  , الثوم ,

      الخس , الجزر , الشونذر,الشلغم, الكرفس, الكراث ؟.

ب- ما الغرض من العمليات الزراعيه التاليه( العزق والتعشيب , الخف)

ج - تعتمد كمية السماد المضافه لمحاصيل الخضر على عوامل عديده اذكرها مفصلا.

د-   اذكر علامات نضج محصولي الثوم و البصل.

الفكره المركزيه / Central   idea

سيتم تناول كل محصول كما يلي :-
1- تعريف محاصيل الخضر .
2- بذور محاصيل الخضر
3- الموطن الاصلي
4- الظروف البيئيه 
5- طريقة الزراعه 
6- عمليات الخدمه 
7- مواعيد الزراعه
8- الجني والحصاد 
9- الامراض والحشرات 
10- اهم الاصناف 
11- علامات التضج 
يتم دراسة العوائل  التاليه حسب ما ورد اعلاه  :-

1- العائله الصليبيه 

2- العائله الخيميه 
3- العائله الرمراميه 
4- العائله البقوليه [image: image2.jpg]



5-  العائله النرجسيه 
6-  العائله المركبه
المصادر/
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Food sources of vitamin K include cabbage,

cauliflower, spinach and other green,
leafy vegetables, as well as cereals
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